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Parametros fisico-quimicos

Circuito

Codigo ronda

Parametros

Sector medioambiental

Fecha recepcion
muestras

Aguas de con-
sumo humano y
continentales

GSCA-1/2021

Agua de consumo: Cloro libre /
Cloro total residual / Cloro combi-
nado/ pH / Conductividad a 20 °C

/ Nitratos / Nitritos / Fésforo total

/ Fosfatos / Fluoruros / Amonio /
Cloruros / Sodio / Potasio / Sulfatos

3- Marzo

GSCA-2/2021

Agua continental no tratada: Color
verdadero/ turbidez/ Conductiv-
idad a 20 °C / pH / Residuo seco

a 180 °C / Dureza / Alcalinidad /
Calcio / Magnesio / Carbonatos /
Bicarbonatos / Sodio / Potasio / Ni-
tratos / Nitritos / Cloruros / Sulfatos
/ Cianuros

21- Abril

GSCA-3/2021

Agua Continental tratada: Cloro
libre / Cloro total residual / Cloro
combinado / pH / Conductividad
a 20 °C / Amonio / Fésforo total

/ Fosfatos / Cloruros / Sodio /
Potasio / Calcio / Magnesio / COT
/ Nitratos / Nitritos / Fluoruros /
Sulfatos/Oxidabilidad/Hierro

29- Septiembre

GSCA-4/2021

Agua de Consumo: Color verda-
dero/ Turbidez / pH / Conductiv-
idad a 20 °C / Nitratos / Nitritos /
Amonio / Fluoruros / Fésforo total
/ Fosfatos / Sodio / Potasio / Triha-
lometanos [Segun RD 902/2018], y
benzo(a)pireno, Alaclor /Endosulfan
sulfato alfa y beta y su suma, Glifos-
ato*/Cloritos*/ Clorato*

11- Noviembre




Sector medioambiental

Circuito

Cddigo ronda

Parametros

Fecha recepcion

muestras

Aguas de con-
sumo humano
y continentales:
Metales

GSCMAC-1/2021?

Cadmio / Manganeso / Niquel / Plo-
mo / Zinc / Aluminio / Cromo total /
Cobre / Hierro / Mercurio

17 - marzo

GSCMAC-2/2021

Arsénico / Antimonio / Boro / Selenio
/ Cadmio / Manganeso / Plomo /
Aluminio / Hierro / Mercurio

1- junio

Aguas de elevada
salinidad

GSCAS/2021

Nitratos / Nitritos / Fosfatos / Amonio
/ pH / Conductividad a 20 °C / Silice /
Boro / Cloruros / Fluoruros / Sulfatos
/ Cobre /Mercurio / Plomo / Arsénico
/Hierro/Niquel/NitrégenoKjeldhal/
Fosforo total*

5- Octubre

Aguas residuales

GSCAR-1/2021

Agua residual contaminacion baja:
pH / Conductividad a 25 °C / DBOS
/ DQO / Sélidos en suspensiéon /
Nitrégeno Kjeldhal / Fésforo total
/ Cromo total / Hierro / Mercu-

rio / Cloruros / Nitrégeno total /
Nitrégeno amoniacal / Fosfatos /
Cobre / Nitratos/ Fluoruros*

17- Marzo

GSCAR-2/2021

Agua Residual Industrial: Con-
ductividad a 25°C / DBO5 / DQO
/ COT / Fenoles / pH / Detergen-
tes aniénicos / Arsénico / Cadmio
/ Plomo / Cromo VI / Sélidos en
Suspensién (Muestra de elevada
salinidad)

9- Junio

GSCAR-3/2021

Agua Residual contaminaciéon
media-alta: Conductividad a 25°C /
DBO5 / DQO / Sélidos en Suspen-
siéon / pH / Mercurio / Niquel / Zinc
/ Estafio / Bario / Aceites y grasas /
Hidrocarburos disueltos o emulsio-
nados / Fésforo total / Nitrégeno
Kjeldhal

22- Septiembre

GSCAR-4/2027?

Agua Residual: Toxicidad (Materias
Inhibidoras)
Incluye dos muestras diferentes

5- Mayo

1 Incluye metales de la lista de sustancias prioritarias de la Directiva 2000/60/EC.
2 Supeditada la convocatoria al nimero final de participantes inscritos




Circuito

Codigo ronda

Parametros

Sector medioambiental

Fecha recepcion
muestras

Lodos y Fangos

GSCSLU/2027?

Parametros generales: pH (1:5) /
Conductividad a 25°C (1:5) / Materia
seca / Materia organica /Nitrégeno
Kjeldahl* / Relacién C/N/ / Cromo
/ Plomo / Mercurio / Zinc/Cadmio/
Niquel

22- Septiembre

2 Supeditada la convocatoria al nimero final de participantes inscritos

Microbiologia en aguas

Circuito

Codigo ronda

Parametros

Fecha recepcion
muestras

Microbiologia en
Aguas conti-
nentales y de

consumo

GSCWM-1/2021

Rto. aerobios a 36 °C /

Rto. aerobios a 22°C /

Rto. coliformes /

Rto. Escherichia coli /

Rto. enterococos intestinales /
Rto. Clostridium perfringens

9- Marzo

GSCWM-2/2021

Rto. aerobios a 36 °C / Rto. aerobi-
os a 22 °C / Rto. coliformes / Rto.
Escherichia coli / Rto. enterococos
intestinales / Rto. Pseudomonas
aeruginosa

16- Noviembre

Microbiologia en

Rto. Escherichia coli /

Control micro-
biolégico aguas
consumo/conti-

nentales

serogrupo 1
Deteccién de L. penumophila
serogrupo 2-15

- 2 -
Aguas marinas GSCWM-3/2021 Rto. enterococos intestinales 5- Octubre
Recuento de Legionella spp por
cultivo
Recuento de Legionella spp (ufc/1)
GSCLEG-1/20212 Deteccion de L. penumophila 16- Marzo

GSCLEG-2/2027?

Recuento de Legionella spp por
cultivo + Aerobios

Recuento de Legionella spp (ufc/1)
Deteccién de L. penumophila
serogrupo 1

Deteccién de L. penumophila
serogrupo 2-15

Rto. aerobios a 36 °C

29- Septiembre

2 Supeditada la convocatoria al nimero final de participantes inscritos
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Microbiologia alimentaria

Circuito

Cddigo ronda

Parametros

Sector agroalimentario

Fecha recepcioén
muestras

Microbiologia
relacionada con
alimentacién
humana y ani-
mal

GSCMIA-1/2021

Producto de la pesca (anga):

Rto. enterobacterias / Rto.
estafilococos coagulasa + / Rto.
Listeria monocytogenes / Detec.
Salmonella spp. / Detec. Shigella

spp.

Plato preparado: (Potaje): Rto.
aerobios mesoéfilos a 30 °C /
Detec. Escherichia coli / Rto.
Clostridium perfringens / Detec.
Listeria monocytogenes

23- Febrero

GSCMIA-2/2021

Producto carnico (Salchicha
fresca): Rto. Escherichia coli /
Detec. Escherichia coli O157 /
Detec. Salmonella spp.

Producto carnico (Jamén coci-
do): Rto. aerobios mesofilos a 30
°C / Rto. enterobacterias / Rto.
Bacillus cereus presuntivos /
Rto. Listeria monocytogenes

23- Marzo

GSCMIA-3/2021

Producto lacteo (queso curado
/ queso semicurado) 2 mues-
tras: Detec. Toxina estafilocdcica.

23- Marzo

GSCMIA-4/2021

Leche en polvo para lactantes:
Detec. Cronobacter spp.

Producto de bolleria (Bizcocho):
Rto. mohos y levaduras / Rto.
Clostridium perfringens / Rto.
enterobacterias

Plato preparado (Albéndigas en
salsa): Detec. Listeria monocyto-
genes / Rto. coliformes / Detec.
Escherichia coli / Detec. Salmo-
nella spp.

18- Mayo

GSCMIA-5/2021

Producto céarnico (pollo): Detec.
Campylobacter spp.

16- Marzo




Sector agroalimentario

Circuito

Codigo ronda

Parametros

Fecha recepcion

muestras

Microbiologia
relacionada con
alimentacioén
humana y ani-
mal

GSCMIA-6/2021

Leche cruda: Rto. aerobios
mesofilos a 30 °C

Salsa bechamel Rto. Escherichia
coli / Rto. Bacillus cereus pre-
suntivos / Rto. Listeria mono-
cytogenes / Detec. Salmonella

spp.

Producto lacteo (queso): Rto.
coliformes / Rto. estafilococos
coagulasa + / Detec. Listeria
monocytogenes / Detec. Salmo-
nella spp.

26- Octubre

GSCMIA-7/2021

Producto para la alimentacién
animal: Rto. aerobios mesofilos
a 30 °C / Rto. Escherichia coli /
Rto. enterobacterias / Rto. mo-
hos y levaduras / Detec. Salmo-
nella spp.

21- Septiembre

GSCMIA-8/2021

Producto carnico (pollo): Re-
cuento Campylobacter spp.

23- Noviembre

GSCMIA-9/2021

Productos con baja actividad
de agua (Cereales de desayu-
no): Rto. enterobacterias / Rto.
Clostridium perfringens / Rto.
Bacillus cereus presuntivos /
Detec. Salmonella spp./ Rto.
Listeria monocytogenes

23- Noviembre




Sector agroalimentario

Microbiologia ambiental y superficies

Circuito

Cddigo ronda

Parametros

Fecha recepcion
muestras

Control microbi-

olégico ambien-

tal y de superfi-
cies

GSCMAS-1/2021

Esponja abrasiva (2 muestras):
Deteccion de Salmonella spp.

11- Mayo

GSCMAS-2/2021

Placa de contacto 55 mm TSA/
PCA: Recuento de
microorganismos aerobios

Placa de contacto 55 mm VRBG:
Recuento de
enterobacterias totales

11- Mayo

GSCMAS-3/2021

Hisopo: Recuento de
microorganismos aerobios

Hisopo: Recuento de
enterobacterias totales

19- Octubre

GSCMAS-4/2021

Hisopo: Deteccién de Salmonel-
la spp.

Hisopo: Deteccién de Listeria
monocytogenes / Deteccion de
Listeria spp

19- Octubre




Sector agroalimentario

Residuos en productos alimentarios

Fecha recepcion
muestras

Circuito Caodigo ronda Parametros

Residuos en productos horto
fruticolas (Calabacin):
Bromopropilato/ Cipermetrina/
Clorpirifos/ Dicloran/ Endo-
sulfan Alfa/ Endosulfan Beta/
Endosulfan Sulfato/ Etropofos/
Fenitrotion/ Fentoato/ Lindano/
Metazacloro/ Metidation/ Oxadi-
azon/ Paration/ Pirazofos/ Propi-
zamida/Simazina/Terbutilazina/
Triadimefon/ Vinclozolina

GSCRES-1/20212 6- Octubre

Residuos en
productos
alimentarios

Residuos en pasta de aceituna:
Acetamiprid / Benalaxil / Bro-
mopropilato / Carbaril/Ciper-
metrina / Clorpirifos / Clorpirifos
metil / Etién/ Kresoxim-Metil/
Diurén/ Linuron/ Metidation/
Metomilo/ Pirimicarb/ Propa-
mocarb/ Prometrina/ Simazina/
Tetradifon/ Tiacloprid/
Vinclozolina

GSCRES-2/20271? 6- Octubre

2 Supeditada la convocatoria al niumero final de participantes inscritos

Metales pesados en productos alimentarios

Fecha recepcion
muestras

Circuito Cddigo ronda Parametros

Producto de la pescay
derivados (Pez espada o emper-
GSCMPA-1/2021 | ador): Arsénico /Estafio/Cadmio 5- Mayo
/ Plomo / Cobre / Manganeso /
Hierro / Zinc / Mercurio

Metales pesados
en alimentos

Producto vegetal (Brécoli):
Arsénico / Estafio / Cadmio /
Plomo / Cobre / Hierro / Zinc/
Mercurio / Selenio / Cromo

GSCMPA-2/2021 20- Octubre




Sector agroalimentario

Aceites de oliva

Fecha recepcion
muestras

Circuito Cddigo ronda Parametros

Aceite oliva;

Parametros calidad: Acidez/
indice de peréxidos/ K270/268/
K232/ AK/ Esteres etilicos/
Humedad / Impurezas

N° de muestras: 2

OLIVEOIL-1/2021 24- Marzo

Aceite oliva;

Parametros pureza: Alcoholes
alifaticos / Monopalmitato de
2-glicerilo / Diferencia ECN 42
/ Insaponificable / Perfil de
Esteroles / Esteroles totales
/ Eritrodiol + Uvaol / Perfil de
OLIVEOIL-2/2021 | acidos grasos / Isémeros trans 24- Marzo
oleicos / Isémeros trans linole-
icos+linolénicos / Estigmastadi-
enos / Ceras / Relacién 1:2/1:3
de Diglicéridos /

ECN-42 Real

N° de muestras: 2

Aceites de oliva

Aceite oliva contaminantes:
Arsénico / Plomo / Cadmio/
Mercurio / PAHs (benzo(a)pire-
no, benzo(a)antraceno, benzo (b)
fluoranteno, criseno)/ Investi-
gaciéon de 7 plaguicidas, y en
caso de presencia su cuantifi-
cacién Acetamiprid/ Clorpirifos,
Clorpirifos-Metil, Etion/ Fento-
ato/ Propamocarb , Propoxur,
3MCPD (3 monocloropropan-
odiol)*/ Esteres glicidilicos de
acidos grasos (expresado como
glicidol)*

N° de muestras: 1

OLIVEOIL-3/2021 6- Octubre

Aceite oliva:

Valoracién organoléptica:
Valoraciéon organoléptica del
aceite de oliva.

N° de muestras: 3

OLIVEOIL-4/2021 6- Octubre




Sector agroalimentario

Composicion nutricional

Circuito

Cddigo ronda

Parametros

Fecha recepcion
muestras

Composicion
nutricional en
alimentos

GSCWINE/20212

Vino (Vino tinto) Grado alcohdli-
co volumétrico / Acidez total /
Acidez volatil / Metanol / pH /
AzUcares reductores / Glucosa /
Fructosa / Masa volumica a 20°C
/ Extracto seco / Potasio / indice
de Folin-ciocalteu / Sulfuroso
total / Sulfuroso libre / Acido
glucénico / Acido L-malico /
Acido citrico / Glicerina / Acido
sorbico

15- Septiembre

GSCCER/20212

Pasta alimenticia-cereales
(Pasta alimenticia integral):
Cenizas a 550°C / Grasa / Grasa
saturada / Hidratos de carbono /
Humedad / Proteina (N% x 6,25)
/ Sodio / Valor energético / Sal/
Fibra alimentaria

27- Octubre

GSCNU/20212

Plato preparado: Callos: Grasa
bruta con hidrdlisis previa / Grasa
saturada / Cenizas / Proteina /
Hidratos de carbono / Azlcares
totales / Fibra alimentaria / Sodio
/ Calcio / Fésforo total / Energia /
Humedad

8- Junio

GSCMEAT/2021

Producto Carnico (Chorizo):
Humedad / Grasa / Grasa satu-
rada/ Proteina / Fésforo total /
Cenizas / Sodio / Nitratos / Nitri-
tos / Azlcares totales / Hidratos
de carbono / Hidroxiprolina / pH
/ Valor energético / Actividad de
agua / Sal

16- Noviembre

2 Supeditada la convocatoria al nimero final de participantes inscritos




Sector agroalimentario

Conservadores alimentarios

Fecha recepcion
muestras

Circuito Cddigo ronda Parametros

Producto de la Pesca
GSCCA/2021 (Langostino): Metabisulfito 13- Abril
sodico (Diéxido de azufre)

Conservadores
en alimentos

Alergenos en alimentos

Fecha recepcion
muestras

Circuito Cddigo ronda Parametros

Preparado carnico

(Jamén cocido): Gluten 27- Abril

GSCGLU-1/2021

Alérgenos en
alimentos
Producto de derivados de ce-

reales (Pan rallado): Gluten 17- Noviembre

GSCGLU-2/2021

Histamina en productos de pesca

Fecha recepcion
muestras

Circuito Cddigo ronda Parametros

Histamina en
productos de la GSCHIS/2021
pesca

Producto de la pesca

(Atun fresco): Histamina 3- Noviembre




Sector agroalimentario

Nitratos en frutas y hortalizas

Fecha recepcion
muestras

Circuito Cddigo ronda Parametros

Nitratos en
frutasy GSCNI/2021 Espinacas: Nitratos 3- Noviembre
hortalizas

Foliares

Fecha recepcion
muestras

Circuito Codigo ronda Parametros

Nitrégeno Kjeldahl / Fésforo Total /
Boro / Potasio / Hierro */ Cobre / Zinc
Foliares GSCFOL/2021 / Calcio* / Manganeso* / Magnesio* 15-Junio
2 muestras (hojas de olivo y hojas
de naranjo)

Suelos agricolas

Fecha recepcion
muestras

Circuito Codigo ronda Parametros

Humedad / pH (1:5) / pH (1:2,5) / Con-
ductividad a 25°C (1:5) / Conductivi-
dad a 25°C (1:2,5)/ Materia Organica
Total / Fésforo Olsen / Cloruros / Ni-
GSCSuU/2021% tratos / Sulfatos /Ca2+/Mg2+/Na+/ | 15- Septiembre
K+ / Capacidad de intercambio cat-
ionico / Nitrégeno total/Nitrégeno
Kjeldahl / Carbonato célcico / Textura
/ Caliza activa

Suelos agrico-
las *

2 Supeditada la convocatoria al numero final de participantes inscritos
* Ensayo no amparado por la acreditacién de ENAC



Sector agroalimentario

Rendimiento graso en aceitunas

Fecha recepcion
muestras

Circuito Caodigo ronda Parametros

Crasa sobre sustancia humeda /

Rendimiento Grasa sobre sustancia seca / Hume-
graso en aceitu- GSCRGA/2021 dad 17- Noviembre
nas La ronda incluye dos muestras

diferentes de aceitunas




Sector lacteo
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Circuito

Sector lacteo

Cddigo ronda

Parametros

Sector lacteo

Fecha recepcion
muestras

Parametros fisi-
co quimicos

GSCRM 1/ 2020

Leche cruda de vaca; Paramet-
ros fisico quimicos: Grasa/
Proteina/ Lactosa/ Cenizas/ Urea
/ Extracto seco total

N° de muestras: 3 (de cada
muestra se suministraran dos
envases uno para ensayos por IR
y otro para ensayos por métodos
tradicionales)

2- Marzo

GSCRM 2 /2020

Leche cruda de oveja; Paramet-
ros fisico quimicos: Grasa/ Protei-
na/ Lactosa/ Cenizas/ Extracto
seco total

N° de muestras: 3 (de cada
muestra se suministraran dos
envases uno para ensayos por IR
y otro para ensayos por métodos
tradicionales)

18- Mayo

GSCRM 3 /2020

Leche cruda de cabra; Paramet-
ros fisico quimicos: Grasa/ Protei-
na/ Lactosa/ Cenizas/ Extracto
seco total

N° de muestras: 3 (de cada
muestra se suministraran dos
envases uno para ensayos por IR
y otro para ensayos por métodos
tradicionales)

8-Junio

GSC UHT / 2020

Leche de vaca UHT; Parametros
fisico quimicos: Grasa/ Proteina/
Lactosa/ Cenizas/ Acidez / Ex-
tracto seco total

N° de muestras: 3 (de cada
muestra se suministraran dos
envases uno para ensayos por IR
y otro para ensayos por métodos
tradicionales)

28- Septiembre




Sector lacteo

Circuito

Cddigo ronda

Parametros

Fecha recepcion
muestras

Crioscopia

GSC CRI 1/ 2020

Leche cruda de vaca: Punto
crioscépico (m°C) por crioscopia/
Punto crioscépico (m°C) por IR

N° de muestras: 3 (Se distribuyen
tres muestras de distintas con-
centraciones)

28- Abril

GSCCRI 2/ 2020

Leche cruda de especies; Punto
crioscopico (m°C) por crioscopia/
Punto crioscépico (m°C) por IR

N° de muestras: 3 (Se distribuyen
tres muestras de distintas espe-
cies de leche cruda)

26- Mayo

Circuito

Cddigo ronda

Parametros

Fecha recepcion
muestras

Microbiologia y
células
somaticas

GSC CS / 2020

Leche cruda; Células somaticas:
Recuento de Células Somaticas
N° de muestras: 6 (Se distribuyen
6 muestras de distintas con-
centraciones pertenecientes a
distintas especies)

18- Mayo

GSC GT/2021

Leche cruda; Gérmenes totales:
Rto. aerobios mesdéfilos a 30 °C,
por métodos de microbiologia
clasica y Automaticos

N° de muestras: 3 (Se distribuyen
3 muestras de distintas concen-
traciones que pueden pert-
enecer a distintas especies)

28- Abril

GSC ML/2021

Leche cruda: Parametros Micro-
biolégicos Rto. coliformes / Rto.
de E.coli / Rto. de Enterobacte-
rias / Rto. estafilococos coag-
ulasa + / Deteccion de Listeria
monocytogenes

N° de muestras: 3 (Se distribuy-
en 3 muestras pertenecientes a
distintas especies)

2- Marzo




Circuito

Cddigo ronda

Parametros

Sector lacteo

Fecha recepcioén
muestras

Mantequilla

GSC BUT/ 20202

Mantequilla; Parametros fisico
quimicos: Humedad / Extracto seco
magro / Grasa

N° de muestras 2

17-Noviembre

2 Supeditada la convocatoria al nUmero final de participantes inscritos

Circuito

Caddigo ronda

Parametros

Fecha recepcion
muestras

Crasa Lactea

GSC GL/ 2020*2

Grasa Lactea; Parametros fisico
quimicos: Acidos grasos y grasas
extrafas (triglicéridos)

N° de muestras 3

17-Noviembre

2 Supeditada la convocatoria al nimero final de participantes inscritos
* Ensayo no amparado por la acreditacion de ENAC.

Circuito

Caddigo ronda

Parametros

Fecha recepcion
muestras

Residuos

GSC ANT/ 2020*2

Leche; Residuos: Investigacion resid-
uos de antibidticos

28- Septiembre

2 Supeditada la convocatoria al niumero final de participantes inscritos
* Ensayo no amparado por la acreditacion de ENAC.




Otros productos
de consumo




Sector lacteo

Microbiologia otros productos de consumo

Fecha recepcion
muestras

Circuito Cdédigo ronda Parametros

Producto cosmético (Crema de
manos): Rto. aerobios mesofilos
/ Rto. de mohos y levaduras /
GSCCOSM/2021 | Detec. Escherichia coli / De- 28- Septiembre
tec. Candida albicans / Detec.
Staphylococcus aureus /Detec.
Pseudomonas aeruginosa

Microbiologia
en productos
cosméticos y de
higiene personal




Descuentos y politica de precios

NOVEDAD

K el DESCUENTO
escuento de ESPECIAL POR PACKS

Pack Aguas salinas:
GSCAS + GSCWM-3.

/ Pack Aguas consumo:
O GSCA-3 + GSCLEG-2

adicional en las rondas
GSCWM-3, GSCLEG-2, CER Yy
NU

Pack Nutricional:
GSCMEAT+GSCCER+ GSCNU

Para poder beneficiarte de esta oferta solo debes enviarnos un email a
ptgsc@gscsal.com con el nombre del pack, empresa y persona de contacto.
Te facilitaremos un cédigo promocional para que puedas indicarlo a la hora
de tramitar tu pedido.

Politica descuentos

Se aplicara el descuento detallado a continuacién sobre las
rondas adicionales en las que se realice la inscripcion:
-2°y 3°rondas: 5 %

- 4°y 5°rondas: 10 %

- 6°y 7° rondas:15%

- 8°ronda: 20%

- 9°ronda: 25%

- A partir de 10 rondas se aplicara un descuento del 30%

Los descuentos se aplicaran a los precios de cada ronda
siguiendo el orden de la fecha de convocatoria y sélo a las
rondas que se contratan en una misma solicitud. Estos
descuentos solo se aplicaran si se emite una uUnica factura
en el momento de la solicitud.

Tenga en cuenta que algunos ejercicios no estan incluidos
en la politica de descuentos.

Los laboratorios pertenecientes a un mismo grupo empre-
sarial, podran beneficiarse de descuentos equivalentes a la
participacion en varias rondas por un mismo laboratorio.



' Descuento adicional

En las inscripciones realizadas antes

o del 31 de diciembre de 2020 para las
o participaciones en ensayos de 2021.

PRECIOS 2021

Consulte en la pagina www.intercomparativos.com los precios de cada ejercicio y tenga
en cuenta la ultima revision publicada de este documento.

Para envios insulares e internacionales consulte nuestra web o
contacte con GSC a través de:

Correo: ptgsc@gscsal.com

TIf: 91 55192 52

La inscripcion se podra realizar hasta aproximadamente un
mes antes del inicio de los ensayos.

Consulte nuestra web.



http://www.intercomparativos.com
mailto:ptgsc%40gscsal.com?subject=intercomparativos
http://www.intercomparativos.com
http://www.intercomparativos.com

Descuentos y politica de precios

Lista de empresas
distribuidoras

BIOSER, S.A.

Distribuidor de Intercomparaciones en Espafia y Portugal



Tu consultora
cercana

C/ Caridad, 32 (Local)

r ‘ [ Madrid 28007
DURANIAGroup 0 GSC Enm rmmpamtp.ln; T. +34 915 519 252
www.gscsal.com



	Button 3: 


